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Renata

De Paoli

Renata, Especialista em Queijos,

Marketing de Alimentos e Mestre em

Controle de Qualidade de Derivados

lácteos, é uma profissional apaixonada e

dedicada ao mundo da consultoria e

educação no setor de lácteos.

Com mais de uma década de experiência

dedicada às queijarias artesanais e

agroindústria, já atendeu mais de 3.000

clientes, entre cursos, consultorias e

treinamentos, sempre focada na melhoria

de técnicas, sustentabilidade e valorização

dos produtos locais. 

Fundadora e diretora da Curadoria do

Queijo - Escola Laticínios, ela é

reconhecida por unir tradição e inovação

no setor. Também lidera a Jornada do

Queijo, promovendo intercâmbio cultural

e técnico entre o Brasil e a Europa.
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/fermentações 

F.Affinati - Afinação/maturação
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 ⁃ Mozzarella
 ⁃ Fior de Latte 
 ⁃ Scarmoza
 ⁃ Cacio Cavallo
 ⁃ Stracciatela
 ⁃ Iogurtes

 ⁃ Burrata
 ⁃ Parmesan 
 ⁃ Gorgonzola
 ⁃ Taleggio
 ⁃ Brie
 ⁃ Boursin



V A G A S
L I M I T A D A S

INVESTIMENTO:  R$8.500,00 

- 50% R$4.250R$4.250POR APENAS: 

TURMA ÚNICA
2 a 5  de Junho

(SEGUNDA, TERÇA, QUARTA E QUINTA)

*PARA OS ALUNOS/CLIENTES DA
CURADORIA DO QUEIJO.

Curso Profissional
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Queijeiro



+ INFORMAÇÕES:
CASSIANO PELUSO 

(35) 998155162

RENATA DE PAOLI 
(31) 999914431
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ENTRE EM CONTATO

https://wa.me/message/2FQA3V5TIKUFE1

